
TAGLIERI DA CONDIVIDERE
Seul ou à partager...

Prosciutto crudo, bresaola, mortadella Gran Riserva, salame dolce

SALUMI 18,4€

Toma di capra, fontina, gorgonzola dolce, provolone, taleggio

FORMAGGI (VG / AU LAIT CRU) 19,4€

Bresaola di Tonno, pesce spada affumicato, sgombro marinato, rillettes di acciughe

PESCI 22,4€

Courgette, aubergine, portobello, oignons doux, tomates datterini au basilic, ricotta aux herbes

VERDURE (VG) 17,4€

Assortiment de charcuteries et Mozzarella ou Burrata di bufala (au choix)

MISTO DI SALUMI E MOZZARELLA O BURRATA DI BUFALA 23,4€

Assortiment de légumes et Mozzarella ou Burrata di bufala (au choix)

MISTO DI VERDURE E MOZZARELLA O BURRATA DI BUFALA (VG) 22,4€

Assortiment de charcuteries et fromages au lait cru

MISTO DI SALUMI E FORMAGGI 22,4€

Assortiment de légumes et fromages au lait cru

MISTO DI FORMAGGI E VERDURE (VG) 22,4€

INSALATE (GLUTEN FREE !)
Quand tu n’as pas envie d’une Pizza... ou si tu ne peux pas...

CAMPANIA
Jeunes pousses, mozzarella di bufala, jambon cuit, tomates datterini, anchois, câpres, olives taggiasche, oignons
jeunes, parmesan, basilic frais, vinaigrette au vinaigre balsamique blanc, citron, échalote et origan, pignons de pin

19,8€

Jeunes pousses, jambon de Parme 24 mois, espadon fumé et anchois, artichauts confits et olives taggiasche, oignons
jeunes, stracciatella, ciboulette, persil plat, vinaigrette au vinaigre de Xéres, citron, ail rose et câpres, amandes effilées

TERRA E MARE 19,8€

Jeunes pousses, courgettes, aubergines, champignons en persillade, tomates datterini, oignons jeunes, straciatella,
pecorino romano, roquette et basilic frais, vinaigrette au vinaigre balsamique blanc, citron, miel, échalote et basilic
frais, pignons de pin

VERDURE ARROSTITE (VG) 19,8€

Jeunes pousses, jambon de Parme 24 mois, mortadelle, ricotta aux herbes, tomates datterini, courgettes, oignons
jeunes, pecorino romano et roquette, vinaigrette au vinaigre de framboise, citron, miel, échalote et basilic frais,
pistaches

PORCELLINO 19,8€

Jeunes pousses, champignon en persillade, gorgonzola dolce, jambon de Parme 24 mois, bresaola, artichauts confits
et olives taggiasche, parmesan, vinaigrette au vinaigre de cidre, citron, huile de noix, miel et échalote, noix de pécan

SOTTOBOSCO 19,8€

Avenue Charles Thielemans 46 - 1150 Woluwe-Saint-Pierrewww.bloem-farine.be+32 2 880 81 22 BE1001.441.658

PIZZA NAPOLETANA

*NOUS VOUS PRIONS DE BIEN VOULOIR NOUS SIGNALER TOUTE ALLERGIE ET/OU INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE. TOUTES NOS RECETTES SONT RÉALISÉES SUR PLACE ET PEUVENT VARIER, N’HÉSITEZ PAS À
VÉRIFIER LEUR COMPOSITION AVEC NOTRE ÉQUIPE. UNE LISTE DES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. V3 2025/SEP



PIZZE TRADIZIONALI
COMME EN ITALIE

San Marzano, mozzarella fior di latte, pecorino romano, basilic

San Marzano, mozzarella fior di latte (double dose!), pecorino romano, basilic

San Marzano, mozzarella di bufala, parmesan, tomates datterini, origan, basilic

San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons en persillade, parmesan, persil, ciboulette

San Marzano, mozzarella fior di latte, salame ventricina piccante, nduja, peperoncini, tomates datterini, basilic

Mozzarella fior di latte, fontina, provolone, gorgonzola dolce, parmesan, persil, ciboulette

San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons en persillade, olives taggiasche, artichauts confits,
persil, ciboulette

MARGHERITA (VG) 13,4€

MARGHERITA DOPPIA (VG) 15,4€

CAPRESE (VG) 16,4€

REGINA 17,4€

DIAVOLA 18,4€

QUATTRO FORMAGGI (VG) 18,4€

CAPRICCIOSA 18,4€

PIZZE ORIGINALI
COMME CHEZ NOUS

San Marzano, mozzarella di bufala, anchois, câpres, olives taggiasche, origan, parmesan

San Marzano, salsiccia, champignons en persillade, stracciatella, basilic, oignons jeunes

Mozzarella fior di latte, guanciale, pecorino romano, poivre noir, persil, ciboulette

San Marzano, salsiccia, guanciale, œuf entier, stracciatella, pecorino romano, persil, ciboulette

San Marzano, jambon de Parme 24 mois, tomates datterini, stracciatella, roquette, copeaux de parmesan, basilic

Ricotta, mozzarella fior di latte, mortadella Gran Riserva, stracciatella, pesto et granola de pistaches, basilic

Ricotta, mozzarella fior di latte, courgettes, aubergines, champignons en persillade, tomates datterini, pecorino romano,
roquette, oignons jeunes, basilic

Ricotta, mozzarella fior di latte, salsiccia, nduja, guanciale, jambon cuit, tomates datterini, pecorino romano, roquette,
basilic

Purée de tomates jaunes, ail rose, artichauts confits, bresaola, gorgonzola dolce, noix de pécan, roquette, parmesan

Purée de tomates jaunes, ail rose, bresaola de thon, espadon fumé, anchois, câpres, olives taggiasche, stracciatella, persil,
ciboulette

Purée de tomates jaunes, ail rose, mozzarella fior di latte, pecorino romano, basilic

BUFALA NAPOLETANA 19,4€

BOSCAIOLA 19,4€

GRICIA 17,4€

ZOZZONA 19,4€

CRUDA 19,4€

PISTACCHIO 20,4€

GIARDINO (VG) 19,4€

GORETTO 20,4€

MANZO GIALLO (VG POSSIBLE) 21,4€

MARE GIALLO 23,4€

MARGHERITA GIALLA (VG) 14,4€

*NOUS VOUS PRIONS DE BIEN VOULOIR NOUS SIGNALER TOUTE ALLERGIE ET/OU INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE. TOUTES NOS RECETTES SONT RÉALISÉES SUR PLACE ET PEUVENT VARIER, N’HÉSITEZ PAS À
VÉRIFIER LEUR COMPOSITION AVEC NOTRE ÉQUIPE. UNE LISTE DES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. V3 2025/SEP



LES BIÈRES AU FÛT
PILS LA CANETTE - 25CL
LA CHOUFFE - 25CL
DUVEL 666 - 25CL

3,3€
4,4€
4,6€

LES BIÈRES EN BOUTEILLE
VEDETT EXTRA BLOND / EXTRA WHITE / IPA 33CL
DUVEL 33CL
DUVEL TRIPLE HOP
LIEFMANS ON THE ROCKS FRUITESSE / PEACH 25CL

4,4€
5,6€
6,4€
5,1€

LES BIÈRES SANS ALCOOL
CHOUFFE (0,4%) 33CL
FREE IPA (0,5%) 33CL
LIEFMANS (0,0%) ON THE ROCKS FRUITESS (NA) 25CL
STELLA ARTOIS (0,0%) NA  25CL

5,3€
5,9€
5,1€
3,9€

LES SOFTS & EAUX
2,6€
5,2€

BRU PLATE | PÉTILLANTE 25CL
BRU PLATE | PÉTILLANTE 50CL

LOOZA ORANGE, POMME
LOOZA TOMATE
LOOZA POMME-CERISE 
LOOZA ANANAS 
LOOZA PAMPLEMOUSSE

PEPSI | PEPSI MAX
7UP CITRON
MIRINDA ORANGE

ICE TEA MAISON ( PÊCHE-CITRON)

SCHWEPPES SELECTION INDIAN TYONIC LIME
SCHWEPPES SELECTION POMELO-BERRY
SCHWEPPES SELECTION GINGER BEER
SCHWEPPES SELECTION GINGER ALE
SCHWEPPES SELECTION HIBISCUS

3,4€
3,4€
3,4€

3,3€
3,3€
3,3€
3,3€
3,3€

3,9€

4€
4€
4€
4€
4€

APÉROS ET COCKTAILS
APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

9,8€

DADA SPRITZ 0% (NA)
Dada Spritz Spectaculaire, Tonic Hibiscus, Orange

9,2€

GIN TO
Dada Organic Dry Gin, Tonic-Lime, Gingembre, Citron vert

11,2€

GIN TO 0% (NA)
Nona June, Tonic-lime, citron ver

11,2€

LONDON BUCK
Dada Organic Dry Gin, Ginger Ale, Fleur de sureau, Citron jaune

11,2€

RASPBERRY GIN TO
Dada Organic Raspberry Gin, Tonic, Pomelo-Berry, Citron vert

11,2€

BELGICA LIBRE
Dada Organic Beet Brhum, Pepsi, Citron vert

11,2€

FLANDERS MULE
Dada Organic Potato Vodka, Ginger Beer, Citron vert

11,2€

DADA NEGRONI
Dada Organic Dry Gin, Vermouth, Bitter, Orange

10,2€

NEGRONI SBAGLIATO
Campari, Martini Rosso, Prosecco, Orange

10,2€

CAMPARI, MARTINI 6,8€
RICARD, PICON 6,8€
KIR ROYAL 8,2€

V3 2025/SEP

PIZZA NAPOLETANA



VENETO, TREVISO, VILLA D’ARFANTE (PROSECCO) 8€ | 37€ 

LES BULLES

LES BLANCS

TRENTINO-ALTO ADIGE, MEZZACORONA, MASO DI MEZZO, CHARDONNAY 2024 6,4€ | 29€

VENETO, VERONA, DOMAINE COLLETI, MI, TI ET MES AMIS (FRIZZANTE & NATURE) 8,8€ | 43€ 

V3 2025/SEP

VENETO, VERONA, GARGANUDA, NAKED 2023 (NATURE) 7,4€ | 34€

MARCHE, TAVIGNANO, VERDICCHIO DEL CASTELLI DI JESI CLASS .SUP., VILLA TORRE 2023 7,4€ | 34€

TRENTINO-ALTO ADIGE, MEZZACORONA, PINOT GRIGIO RISERVA 2023 7,8€ | 37€

FRIULI, BASTIANICH, SAUVIGNON 2023 8,2€ | 39€

TRENTINO-ALTO ADIGE, FORADORI, FONTANASANTA MANZONI 2024 (NATURE) 9,8€ | 49€

CAMPANIA, TENUTA CAVALIER PEPE, BRANCATO, FIANO 2022 9,8€ | 49€

SICILIA, FEUDI DEL PISCIOTTO, KISA, GRILLO 2021 48€

SICILIA ETNA, AZIENDA TORNATORE, ETNA BIANCO, PIETRARIZZO 2022 56€

TOSCANA, AMPELEIA, BIANCO DI AMPELEIA 2022 (NATURE) 48€

LES ROSÉS

TRENTINO-ALTO ADIGE, MEZZACORONA, PINOT GRIGIO ROSÉ 2024 6,4€ | 29€

VENETO, VERONA, CA DEI COLLI, BARDOLINO 2023 7,4€ | 34€

LES ROUGES

ABRUZZO, LA VALENTINA, MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 2023 6,8€ | 32€

VENETO, VERONA, GARGANUDA, VALPOLICELLA 2022 (NATURE) 7,8€ | 37€

MARCHE, SALADINI PILASTRI, PREGIO DEL CONTE 2020 8,2€ | 39€

TRENTINO-ALTO ADIGE, FORADORI, FORADORI, TEROLDEGO 2022 (NATURE) 9,8€ | 49€

TOSCANA, MAREMMA, ROCCA DI FRASSINELLO, ORNELLO SUPER TOSCANA 2022 9,8€ | 49€

PIEMONTE, NIZZA SILVANO, RUERO RISERVA, CA BOSCARONE 2020 9,8€ | 49€

ABRUZZO, LA VALENTINA, MONTEPULCIANO D'ABRUZZO RISERVA, BINOMIO 2021 49€

CAMPANIA, TENUTA CAVALIERE PEPE, LA LOGGIA DEL CAVALIERE, TAURASI RISERVA 2015 58€

PIEMONTE, CANTINE SANT’AGATA, GENESI MONFERRATO ROSSO 2019 56€

PIEMONTE, LANO GIALUIGI, BARBARESCO, ROCCHE MASSALUPO2018 61€

PUGLIA, PRODUTTORI DI MANDURIA, PRIMITIVO, 1932 RISERVA 2021 40€

TOSCANA, CASTELLO DI POPPIANO, LA HISTORIA DI ITALIA, MERLOT SUPER TOSCANO 2021 58€

TOSCANA, FONTERENZA, ROSSO DI MONTALCINO 2020 (NATURE) 59€

TRENTINO-ALTO ADIGE, FORADORI, SGARZON, TEROLDEGO 2022 (NATURE) 57€

VERRE  |  BTE 

LA CARTE DES VINS
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TAKE-AWAY
Tous nos plats sont disponibles à emporter  le midi ou le soir directement par téléphone ou sur la
plateforme Deliveroo. Attention - Le Prix et la composition peuvent avoir été modifiés et adaptés
spécialement pour l’emporté.

*NOUS VOUS PRIONS DE BIEN VOULOIR NOUS SIGNALER TOUTE ALLERGIE ET/OU INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE. TOUTES NOS RECETTES SONT RÉALISÉES SUR PLACE ET PEUVENT VARIER.
N’HÉSITEZ PAS À VÉRIFIER LEUR COMPOSITION AVEC NOTRE ÉQUIPE. UNE LISTE DES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.

CIABAZZA 
PAIN PIZZA MAISON GARNI, ACCOMPAGNÉ D’UNE SALADE DE JEUNES POUSSES ET
VINAIGRETTE

CAPRESE (VG)
Mozzarella di bufala, tomates datterini, origan, parmesan, basilic frais, huile d’olive

15,2€

BUFALA NAPOLETANA
Mozzarella di bufala, tomates datterini, origan,
Anchois, câpres, olives taggiasche, parmesan, huile d’olive, roquette

16,6€

DELIZIOSO
Stracciatella, tomates datterini, Jambon de Parme 24 mois, Parmesan, basilic frais,
roquette, huile d’olive

16,6€

PROSCIUTTO E FORMAGGIO
Jambon cuit, fontina, tomates datterini, jeunes pousses, Pecorino romano, oignons
jeunes, huile d’olive

14,6€

MORTADELLE E PISTACCHI
Ricotta, mortadelle, pesto de pistaches au basilic, jeunes pousses, oignons jeunes,
huile d’olive, roquette

15,6€

VERDURE AROSTITE (VG)
Ricotta, courgette, aubergine, champignons en persillade, tomates datterini, basilic,
roquette, vinaigrette miel de fleurs et citron

14,4€

PESCE
Espadon fumé maison, straciatella, olives taggiasche et anchois, Tomates datterini,
basilic, huile d’olive, roquette

17,6€

DIAVOLA
Nduja, straciatella, salame piccante, Tomates datterini, oignons jeunes basilic, huile
d’olive, roquette

14,6€

DISPONIBLE LE MIDI 
UNIQUEMENTPIZZA NAPOLETANA



Nous déservons Bruxelles et ses environs via la plateforme DELIVEROO     
Vous y retrouverez toutes vos pizzas favorites. Si vous habitez tout près, n’hésitez
pas à passer commande en ligne. Vous retrouverez notre carte en ligne sur notre
site prochainement.

BLOEM-FARINE À LA MAISON, VOUS
Y AVEZ DÉJÀ PENSÉ ?

AVEZ-VOUS PASSÉ UN BON
MOMENT ?
Nous espérons que votre moment chez
nous s’est passé comme vous le
souhaitiez, n’hésitez pas à nous donner
votre avis en direct auprès de notre
équipe, et/ou sur les réseaux ! 
Suivez-nous sur Insta et Facebook ! 

PIZZA NAPOLETANA

*NOUS VOUS PRIONS DE BIEN VOULOIR NOUS SIGNALER TOUTE ALLERGIE ET/OU INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE. TOUTES NOS RECETTES SONT RÉALISÉES SUR PLACE ET PEUVENT
VARIER, N’HÉSITEZ PAS À VÉRIFIER LEUR COMPOSITION AVEC NOTRE ÉQUIPE. UNE LISTE DES ALLERGÈNES PRÉSENTS DANS NOS PRÉPARATIONS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. V3 2025/SEP

INTERMEZZO

Pour se rafraîchir le palais

TROU NORMAND LIMONCELLO
Accompagné de son sorbet citron de chez Gaston

11,8€

DIGESTIVI

La petite douceur pour adultes

WHISKY
Manneke Tiche Blended

8,6€

WHISKY
August 17th Single Malt 3 ans

13,6€

RHUM
Brhum Aged Dada Chapel

10,6€

GRAPPA
Marolo di Moscato / di Amarone

9,6€

LIMONCELLO, AVERNA, SAMBUCCA, BAILEY’S,...
Demandez à notre équipe

8,6€

DOLCI

Desserts maison faits avec amour...

MOUSSE AL CIOCCOLATO
Chocolat fondant Côte d’Or, sans produit laitier

8,9€

TIRAMISU
Biscuits Savoie de Sardaigne, mascarpone et café, sans alcool

9,9€

PANNA COTTA
Au yaourt grec, agar agar, vanille fraîche et coulis de framboise

8,9€

GELATI E SORBETTI

De chez Gaston

SORBETTO AL LIMONE 8,9€
Sorbet au citron 

SORBETTO AL LAMPONE 8,9€
Sorbet à la framboise

GELATI VANIGLIA 8,9€
Glace à la Fleur de lait Straciatella

GELATI PISTACCHIO 8,9€
Glace à  la Pistache verte d’Iran

TROU NORMAND AL LAMPONE
Accompagné de son sorbet framboise de chez Gaston 

11,8€

CAFE LUNGO 3,2€
EXPRESSO 3,2€
DECA 3,2€
EXPRESSO DOPPIO 3,9€
CAPUCCINO 4,4€
LATTE 4,4€
THÉ VERT 3,9€
THÉ EARL GREY 3,9€
THÉ VERT & MENTHE FRAÎCHE 3,9€

BOISSONS CHAUDES

LES SOFTS & EAUX

2,6€
5,2€

BRU PLATE | PÉTILLANTE 25CL
BRU PLATE | PÉTILLANTE 50CL

LOOZA ORANGE, POMME
LOOZA TOMATE
LOOZA POMME-CERISE 
LOOZA ANANAS 
LOOZA PAMPLEMOUSSE

PEPSI | PEPSI MAX
7UP CITRON
MIRINDA ORANGE

ICE TEA MAISON ( PÊCHE-CITRON)

SCHWEPPES SELECTION INDIAN TYONIC LIME
SCHWEPPES SELECTION POMELO-BERRY
SCHWEPPES SELECTION GINGER BEER
SCHWEPPES SELECTION GINGER ALE
SCHWEPPES SELECTION HIBISCUS

3,4€
3,4€
3,4€

3,3€
3,3€
3,3€
3,3€
3,3€

3,9€

4€
4€
4€
4€
4€

Infos Pratiques

Nous sommes ouverts tous les le weekends !

Nous n’acceptons qu’un seul paiement par table.

Groupes, événements, privatisations, et demandes
particulières c’est par ici : contact@bloem-farine.be


